
ŠEFPAVĀRA PIEDĀVĀJUMS
Liellopa filejas karpačo .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 13,00 EUR 
marinētas sēnes, marinēts ķirbis, kūpināta Čedaras siera kraukšķis, paksoja

Ravioli ar krabju gaļu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                    17,00 EUR 
ķiršu tomāti, spināti, Gran Moravia siers, citronzāles krējuma mērce

Lēni gatavota zoss kāja.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18,00 EUR 
zaļo zirnīšu-piparmētras biezenis, sarkanvīna mērce, karamelizētas ābolu pērles

Šokolādes pudiņš.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                       7,00 EUR 
sīrupā gatavoti kumkvati, vaniļas saldējums, karamele

CHEF’S SPECIAL SELECTION
Beef fillet carpaccio .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                    13,00 EUR 
pickled mushrooms, pickled pumpkin, smoked Cheddar cheese crisp, pak choi

Ravioli with crab meat .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                   17,00 EUR 
cherry tomatoes, spinach, Gran Moravia cheese, lemongrass cream sauce

Slow-cooked goose leg .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                  18,00 EUR 
green pea-mint puree, red wine sauce, caramelized apple pearls

Chocolate pudding .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                      7,00 EUR 
kumquats in syrup, vanilla ice cream, caramel

СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ШЕФ-ПОВАРА
Карпаччо из филе говядины.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                               13,00 EUR 
маринованные грибы и тыква, чипсы из копченого сырa Чеддер, пак чой

Равиоли с крабовым мясом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                              17,00 EUR 
помидоры черри, шпинат, сыр Гран Моравия, сливочный соус с лемонграссом

Медленно приготовленная гусиная ножка .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18,00 EUR 
пюре из зеленого горошка и мяты, соус из красного вина, карамелизированные яблочные шарики 

Шоколадный пудинг .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                    7,00 EUR 
кумкваты приготовленные в сиропе, ванильное мороженое, карамель


